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PARIGI, CURIOSO CONNUBIO DI CIBO E SCENA

A tavola, siegnori

1l teatro ¢ fritto

Domenico Quirico

cornspondente da PARIGI

Siamo in cucina, signori, ¢ sia-
mo contemporaneamente a tea-
tro: gran magia. E' inutile legge-
re il testo di «Cooking Rt:h-
gions, Non & cosl che si ha una
idea di questo delizioso spetta-
colo tascabile che attinge a
tante fonti antiche e moderne,
un teatro tagliato in tante fetti-
ne sottili e perfette come le
tagliatelle di una buona pasta
fatta in casa. Appunto: bisogna
vederlo perche & un wviaggio
wsensoriale alelll'v'U olfattivo e
visualer. E quindi ¢ d'obbligo
annusare sentire respirare e
vedere.

Si prepara in scena la pasta
delle nonne e delle mamme,
vecchia conoscenza, simbolo
dellidentita italiana almeno
quanto carosello e il tema in
classe di italiano. E alla fine di
questo apostolato qualche spet-
tatore chiede, goloso, se non si
pud davvero tentare un assag-
gio. La Francia, paese che fino
all'altro ieri chiamava 1 nostri
emigranti appunto emacaronis,
stavolta ride di gusto: evviva
ITtalia della cucina, metafora
della vita e delle sue infinite
storie.

A Parigi, si sa, il teatro trova
nelle cantine ancora uno del
suoi pin saldi piloni. Come ai
tempi della bohéme esistenzia-

lista. Tempi un po' appannati;
ma non nell'undicesimo sarron-
dissements, in quella «caves
che & il teatro Zanzibar. In
scena due attrici, Eleonora Ma-
ring, italiana, con un passapor-
to teatrale gonfio di timbr e
fitto di nomi importanti, «Li-
vings «Peter Brooks, Cieslack, e
un presente parisien dove ci
sono anche corsi di teatro alla
Sorbona. Il testo lo ha scritto in
inglese e pol tradotto, con fati-
ca, in francese, correndo dietro
alle sfumature infinite della
#civilisations culinaria, «Da an-
ni il tema della cucina mi
affascinava - racconta - perché
g straordinaria metafora della
realta, perché ad esempio ci
sono paste che si chiamano
“ave marie” perché il tempo
pplf'eno della rottuxa © dawe-
re tre aVe marien,

Anne Puisais &, verrehbe da
dire, la sua scomplices francese
in guesta ghiotta sarabanda.
C'e un tavolo con la farina e gli
strumenti del cuoco perfetto;
fiancheggia, enigmatico e arro-
gante, un frigorifero rosso fuo-
co che, girato, diventa un alta-
re con una madonna barocca e
popolana assediata da litanie di
frutta e leccornie. Le due attri-
ci, che si muovono con la simul-
taneita dei ritmi e la reciproca
ispirazione del complessi jazz,
impastano friggono sminuzza-

Eleonora Manna in scena

no si coprono di farina annusa-
no sughi e cipolle. Ma ogni
gesto e anche qualcos'altro: il
sahba stregonesco della bollitu-
ra, l'eccitazione afrodisiaca de-
gli odori e sapori, il catalogo
delle paste infinito come le
nostre regioni e paesi si trasfor-
ma nel trionfo di un dongiovan-
ni ghiottone e incontinente.

E' la cucina italiana: luogo
secolare della trasformazione
della materia, dove si prega, si
confortano le complicita dome-
stiche, crocevia di congiure e di
scambio sociale, di morte e di
lussuria, dove il sapere passa
da generazioni dai padri ai
figli. Sulla tovaglia che diventa
schermo scorrono infine le im-
magini del cibl stransgenici e
dei MacDonalds, 1 tempi, orribi-
li, in cui la cucina & stata
espugnata e violata dai surgela-
ti e dai ravioli in scatola. Solo la
cucina o anche la Storia?




